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IFS Food – képzések 

 

1. nap - szabványkövetelmények 

- Élelmiszer-biztonsági követelményszabványok, kapcsolatuk 

o IFS audit protokoll 

o Érvényben lévő doctrine ismertetése 

o Be nem jelentett auditok 

o Higiéniai zónák 

- IFS Food szabványkövetelmények (jellemző hibák, azok elkerülése) 

– A felső vezetőség felelőssége 

– Minőségbiztosítási és élelmiszer-biztonsági irányítási rendszer 

– Erőforrások kezelése 

– A tervezési és gyártási folyamat 

– Mérés, elemzés, fejlesztés 

2. nap – belső auditor 

- Belső audit az IFS Food szabvány tükrében 

- A belső audittal kapcsolatos ismeretek az ISO 19011:2018 alapján  

– a belső audittal, audittal kapcsolatos szakkifejezések, 

– a belső audit, audit szerepe, 

– a belső audit, előkészítése, felkészülés a belső auditra, 

– az ideális belső auditor, 

– a belső audit végrehajtása, 

– tipikus nemmegfelelőségek, 

– jó megoldások, 

– a belső audit jelentés összeállítása, 

– helyesbítő intézkedések felügyelete. 

b. Esettanulmányok, gyakorlati feladatok, validálás, verifikálás 

c. Vizsga 

Időtartam: 2 nap 

A résztvevők megkapják a képzés előadás anyagát. 

Aki csak az első napon vesz részt a képzésen, tanúsítványt kap IFS Food szabvány-

követelmények tanfolyamon való részvételről. 

Aki mindkét napon részt vesz és sikeres vizsgát tesz, IFS Food belső auditor tanúsítványt 

kap. 

Kérésre, egyedi igény szerint, céghez kihelyezett formában is megtartásra kerülhet. 

 


