BRCGS Food Safety v9 — képzések

1. nap - szabvanykoévetelmények

- Elelmiszer-biztonsagi kovetelményszabvanyok, kapcsolatuk
o BRC audit protokoll
o Be nem jelentett auditok
o Higiéniai zonak
- BRCGS food safety v9 szabvanykovetelmények (jellemzo hibék, azok elkeriilése)
- Fels6vezetoi elkotelezettség
- Elelmiszerbiztonsagi terv
- Elelmiszerbiztonsagi és minéségiigyi iranyitasi rendszer
- Telephelyre vonatkoz6 kdvetelmények
- Termék ellendrzés
- Folyamatellen6rzés
- Dolgozok

2. nap — bels6 auditor

- Bels6 audit a BRCGS Food safety v9 tiikrében
- A belsd audittal kapcsolatos ismeretek az ISO 19011:2018 alapjan
- abels6 audittal, audittal kapcsolatos szakkifejezések,
- abels6 audit, audit szerepe,
- abels6 audit, elokészitése, felkésziilés a bels6 auditra,
- azidealis bels6 auditor,
- abelsd audit végrehajtasa,
- tipikus nemmegfeleldségek,
- 6 megoldasok,
- abels6 audit jelentés Osszeallitasa,
- helyesbitd intézkedések feliigyelete.
b. Esettanulmanyok, gyakorlati feladatok, validalas, verifikalas
c. Vizsga

Idétartam: 2 nap
A résztvevok megkapjak a képzés eldadas anyagat.

Aki csak az els napon vesz részt a képzésen, tanusitvanyt kap BRCGS Food Safety v9
szabvanykdvetemények tanfolyamon vald részvételrdl.

Aki mindkét napon részt vesz és sikeres vizsgat tesz, BRCGS Food Safety v9 belsé auditor
tantsitvanyt kap.

Kérésre, egyedi igény szerint, céghez kihelyezett formaban is megtartasra kertilhet.

www.biztonsagoselelmiszer.hu



